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GEVREY-CHAMBERTIN  
 

Climat : Craite-Paille 

Age de la vigne :   34 ans 

Appellation : Gevrey-Chambertin             

Surface : 0.5714 

Cépage : Pinot noir 

 

Type de sol : C’est un sol argilo calcaire qui prédomine 

sur cette parcelle  formée de deux parties différentes ; une 

partie plutôt bien drainante formé d’un cailloutis 

intéressant, donnant des raisins toujours mûrs assez tôt. 

L’autre partie  est constituée d’un sol plus profond 

donnant la structure et la richesse. 

 

Elaboration : vendanges Manuelles, cette parcelle est 

souvent l’une des premières que nous vendangeons, les 

raisins y sont très concentrés surtout ceux situés sur les 

cailloutis. Nous égrappons la majorité de la vendange, le 

reste sera en vendange entière et placé au fond de la cuve.  

 

Caractéristique Organoleptique : Robe carmin le nez 

légèrement toasté exhale des arômes complexes. En 

bouche ce vin d’une belle rondeur, confirme des notes de 

framboise, griotte sur un boisé délicat. C’est un vin d’une 

grande finesse avec une belle puissance apportée par une 

vinification traditionnelle caractéristique de la grandeur 

de son terroir.   
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GEVREY-CHAMBERTIN  

 

Climat : Craite-Paille 

Surface : 0.5714 

Age of the vineyard: 34 years old 

Grape variety: Pinot noir 

 

Soil type: It is a clay-limestone soil which predominates on 

this plot formed by two different parts; a rather well 

draining part formed by an interesting pebble, giving 

grapes that are always ripe early enough. The other part is 

made up of a deeper soil giving structure and richness. 

 

Elaboration: Manual harvesting, this plot is often one of 

the first that we harvest, the grappes are very 

concentrated, especially those located on the stones. We 

destem most of the  harvest, the rest will be in full harvest 

and placed at the bottom of the tank.  

 

                  

Tasting: Carmine colour, the slightly toasted nose exudes 

complex aromas. On the palate, this wine is round and 

confirms notes of raspberry, morello cherry and delicate 

woody notes. It is a wine of great finesse with a beautiful 

power brought by a traditional vinification (with 40% 

whole bunches) characteristic of the greatness of its 

terroir.   
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